
8月1日晚8点，位于户部山附近

的青年路羊肉馆内依然热闹。

老板翟昌莉忙着招呼客人，“以

前我们的顾客主要是周边居民，现

在外地游客越来越多。”她说，特别

是暑期，外地游客有时能达到客流

的三分之二。

类似的场景，也出现在徐州不少

传统餐馆里。烧烤、把子肉……这些

承载着徐州人饮食记忆的传统味

道，并没有因为新的消费需求出现

而变化。

对于老徐州人来说，所谓“徐州

味”，依然是那股熟悉的鲜香、酱香和

烟火气。

事实上，“甜”本来也不是徐州饮

食文化的“外来者”。

徐州传统饮食中，本就有甜味表

达。相传北宋苏东坡任徐州知州期

间，就留下了与徐州饮食有关的故

事，“蜜三刀” 便是其中广为流传的

一味传统点心，以香甜绵软著称。

从历史看，徐州地处南北交会之

地，五省通衢的区位，让南来北往的

人流、物流和文化在这里汇聚，也塑

造了徐州饮食兼容并蓄的特点。

所以，今天人们讨论的“甜”，很难

简单理解为徐州菜改变了原来的味道。

更准确地说，这是部分消费者从

徐州本地一些餐饮店中感受到的一种

口味变化，是传统餐饮与新的消费需

求碰撞后出现的一个细节。

而真正发生变化的，是餐桌上的

选择越来越丰富。

如果仔细观察如今的徐州餐饮市

场，会发现“甜”只是变化中的一个

小切口。

有些传统菜在保持原有做法的基

础上，对口味进行了微调；有些餐馆

增加了清淡、鲜甜的菜品；还有一些

年轻餐饮店，把徐州传统食材与其他

菜系的做法结合起来。

在富国街经营一家私房菜小馆的

严靓亮，就是其中之一。

29岁的她发现，年轻消费者对于

地方菜的需求正在发生变化。“年轻

人可能今天想吃地锅鸡，明天又想吃

一道清爽一点的菜；外地游客来了，

既想尝尝徐州传统味道，也希望有一

些比较容易接受的选择。”

于是，她的菜单里既有徐州传统

菜，也有融合菜。

这种变化并不只发生在一家餐

馆。传统菜仍然是招牌，但菜量开

始出现大小份选择；重口味菜之

外，多了一些清爽菜品；传统做法

之外，开始出现新的摆盘、新的组

合；一些餐馆甚至根据游客需求设

计徐州特色套餐，让第一次来到徐

州的人能够用一顿饭尝到几种地

方味道。

辣度可以调整，咸度可以变化，

摆盘可以更精致，食材搭配可以更

加丰富……

这些变化，未必都指向 “甜”，

但共同指向了一个趋势———消费者

的选择越来越多。

过去，一家餐馆面对的可能主要

是熟悉徐州口味的本地食客；如今，

年轻人、家庭客、外地游客等不同消

费群体走到同一张餐桌前，口味自

然也更加多元。

于是，“地方菜应该是什么味

道”这个问题，也有了更多答案。

这其实并不是徐州味道失去了

特色。

恰恰相反，传统味道依然可以作

为根基，而新的菜品、新的口味和新

的消费方式，则可以成为从这片

土壤里生长出来的新枝条。

一桌饭，可以有一碗

老味道，也可以有一道

新菜；可以满足老客

的乡愁，也可以给第

一 次 来 的 游 客 留 下

印象。

从“一种味道”走

向“多种选择”，或许才

是当前徐州本地餐饮更

值得关注的变化。

为什么这样的变化偏偏发生在今天？

答案或许不只在厨房里，也在城

市里。

据江苏智慧文旅平台监测，今年上

半年，徐州市纳入监测的A级旅游景区、

乡村旅游重点村、省级以上夜间消费集

聚区（含建设单位）、文博场馆去重后

共 接 待 3629.81 万 人 次 ， 同 比 增 长

12.59%；旅游消费343.31亿元，同比增

长12.12%。接待人次和旅游消费增速双

双位列全省第一。

越来越多的游客来到徐州。他们沿

着彭城七里寻找历史，在户部山感受老

城风貌，在云龙湖畔休闲，也会坐下来

吃一顿徐州菜。

过去，一道地方菜首先服务的是本

地人的一日三餐。

今天，它还承担着另一种功能———

让一个第一次来到这里的人，通过味道

认识一座城市。这意味着，餐桌上的“客

人”正在变多，口味自然也会变得更加

多元。

有人喜欢重口，有人习惯清淡；有

人专门寻找最传统的徐州味，也有人希

望尝试经过创新的地方菜。

对于餐饮经营者而言，面对的已经

不是“要不要改味道”的单选题，而是

“如何提供更多选择”的新命题。

尤其是文旅消费不断升温后，徐州

本地餐饮也成为游客认识这座城市的

一扇窗口。

而当徐州吸引越来越多外地游客、

年轻消费者和新食客时，徐州菜自然也

会在保持自身特色的基础上，不断寻找

新的表达。

所以，徐州菜真正值得讨论的，也

许从来不是“是不是越来越甜”。

因为我们很难、也没有必要用

“甜”去概括整个徐州菜系，更不能因

为部分餐馆的口味变化，就说徐州菜整

体改变了味道。

真正发生变化的，是徐州本地部分

餐饮店面对的客人更多了、消费需求更

多元了，因而提供的选择也更多了。

甜、辣、鲜、香，可以同时存在；传统

菜和创新菜，也可以同时存在。

所以，与其纠结徐州菜“甜不甜”，

不如看到一张更加丰富的徐州餐桌。

老味道还在，新选择不断；传统没

有消失，表达更加多元。

从家门口的一日三餐，到远方游客

的一顿饭；从满足本地人的乡愁，到成为

城市文化传播的入口，徐州

菜正在发生的，或许

不是一次味道的

改变，而是一次

更丰富的自

我表达。

甜，只

是 其 中 的

一种味道；

多元，才是

这座城市餐

桌 正 在 呈 现

的新滋味。
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客人变了
餐桌也在回应一座城的新变化

口味在变
变的是选择越来越多

老味道还在
“甜”不是徐州菜的全部

文/图 本报记者 孙亚妮

“现在徐州有些餐馆的

菜，好像比以前甜了一点。”

最近，这样的声音在社交

平台上引发讨论。

但如果真正走进徐州的

街头餐馆，会发现事情并没有

那么简单。

羊肉汤依旧鲜香浓郁，把

子肉依旧肥而不腻，地锅鸡依

旧带着徐州人熟悉的酱香和

烟火气。与此同时，餐桌上又

多了几分清淡、鲜甜，也多了

融合菜、创新菜和更符合年轻

人口味的选择。

所谓“有点甜”，并不是

说徐州菜整体变了味，而是近

年来徐州本地部分餐饮店，在

口味、菜品和消费方式上出现

了一些新的变化。

“甜”，只是一个切口。

真正值得关注的，是在传

统味道依然存在的基础上，徐

州本地餐饮消费正呈现出越

来越多元的选择。
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徐州餐饮消费正呈现出越来越多元的选择。


