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当一座城市因美食而成为网红打卡地，藏

在街巷深处的老店，往往最先被流量推到聚

光灯下。鼓楼区煤港路上的兰梅地锅居，便是

其中之一。然而，当探店博主们的镜头撤去，

当节假日的排队长龙散去，真正让这家店在

二十多年风雨中屹立不倒的，却不只是那一

锅地道的徐州味，而是灶台之外、人心之间的

那团火。

编辑 甘子达 | 美编 徐丞 | 校对 伊韦

03一谈 2026年8月24日 星期一

烟火守本心 善暖一座城
徐州这家网红老店凭口碑温暖人心

随着徐州美食走红全网，兰梅地锅居也被众多探店

博主发掘。视频里，大盆大碗的分量、层次丰富的口味、

别处吃不到的新奇菜品，让无数网友隔着屏幕垂涎。客

流高峰时，小店门前排起的队伍从巷口蜿蜒至路边。

但流量是一把双刃剑。面对突如其来的火爆，陈海

艳和兰梅没有急于扩张，没有借势涨价，反而比从前更

加小心。

陈海艳夫妻首先做的，是在店门口设置专属候客

区，为排队的游客免费提供饮用水；考虑到徐州菜传

统上重油重盐，他们特意增加了蛋黄玉米、薯条鸡

柳、拔丝地瓜等“小孩菜”，照顾带娃家庭的需求；对

于远道而来的外地游客，他们会主动询问其口味偏

好，耐心调整辣度。

更让人动容的是，面对一些年轻游客点满一桌菜品、

拍照后便转身离开的浪费现象，兰梅心疼不已。她没

有指责，而是悄悄询问附近的环卫工人，将那些几乎

未动过的菜品打包送给他们。去年暑期，他们还为苏

电社区暖 “新” 暑托班捐赠了两千余元的爱心食品，

让新就业群体的子女在假期里也能尝到一份暖意。

而对陈海艳来说，有一条红线从未松动———食材。从

事餐饮业以来，他坚持每天采购新鲜肉类，绝不用冻肉、

僵尸肉。即使生意再好，他也从不允许后厨提前备货过

多，“宁可卖完打烊，也不让食材过夜。”这两年，不断有

人劝他们开放加盟，甚至带着资本找上门，夫妻俩始终没

松口。陈海艳说得很直白：“兰梅这个牌子，是我们用二十

多年口碑一点点积累下来的。连一根葱我们都是亲自采

购，万一加盟店为了赚快钱利欲熏心，那就砸了我们的饭

碗。”这不是保守，而是对“兰梅”二字最深的忠诚。

在煤港路周边居民眼里，陈海艳和兰梅不只是开饭

店的老板，更是热心肠的邻居。

几年前的一个午后，饭店二楼邻居家中失火，黑

烟从窗户滚滚冒出。陈海艳听到路人惊呼，二话不说

冲上楼，一脚踹开房门，将已被浓烟呛得发蒙的邻居

拽了出来，又迅速抄起灭火器扑灭了明火。另一次，隔

壁王场农贸市场突发火情，他立刻带着店内员工，抱

起店里所有灭火器冲向现场，一直协助消防队员将火

势彻底扑灭。

每年冬天大雪封路，夫妻俩都会带着员工主动清扫

门前及周边道路的积雪。那条街上的老人说：“有了他们

扫雪，我们出门就不怕滑倒了。”这些事，他们从不主动

对外说，但街坊邻里都记在心里。

去年，兰梅地锅居被评为社区“诚信经营示范户”，

墙上那块小小的牌匾，没有网红店的霓虹招牌惹眼，却

是他们最珍视的荣誉。

陈海艳常说：“人家来吃饭，是把信任交给

了我们，我们不能辜负。”

这份善意，最终也回馈到了他们身上。有段

时间客流骤减，小店一度艰难支撑。但周边的老

邻居主动来点外卖，有的甚至一次买好几份，说

“怕你们撑不下去，我们就少了个能吃饭的地

方”。那些曾被他们帮助过的人，也纷纷用自己

的方式默默支持着这家店。

从退伍军人到排档摊主，从“四季地锅”到

“兰梅地锅”，陈海艳与兰梅将一个小小的谋

生营生，熬成了一家有温度、有骨头、有情怀的

老店。他们从不标榜自己做了什么好事，只是

日复一日地买菜、炒菜、待客、扫雪、救人———

像徐州人骨子里自带的那种实在，不做声，却

暖得透彻。

在这个追求“快”与“新”的时代，兰梅地

锅居像一口慢炖的老锅，火不大，汤不沸，却始

终温热。流量来了又走，网红店开了又关，但他

们守着那口灶，守着“兰梅”这块牌子，也守着

煤港路上的人情与道义。

人间烟火气，最抚凡人心。而兰梅地锅居的

烟火里，还多了一味———那是善意熬出的回甘。

二十多年深耕一隅，这家小店早已不只是一家

餐馆，它是爱情的见证，是邻里的依靠，是城市

温情最朴素也最有力的注脚。

以爱为名，以善立身。陈海艳与兰梅用数十

年如一日的温柔与坚守，在平凡的日子里淬炼

出最动人的浪漫，也让徐州的烟火底色，在喧嚣

之外，愈发温暖、愈发绵长。

善意是会“回锅”的，越煮越香

“红”了之后，他们选择守住底线

灶台之外，他们温暖了一条街巷

陈海艳亲手将花送给兰梅。

兰梅一大早就去批发市场挑选蓝莓。

厨房里满是烟火气。 收到玫瑰花的情侣。


