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年味渐浓，又到一年团圆时。在

徐州，年夜饭的餐桌正在悄然焕

新———酒店包厢“一桌难求”的

同时，越来越多的家庭开始解

锁年夜饭的新方式：有的订购

酒店配送到家的成品宴席，

有的选择搭配齐全的净菜礼

盒，还有的直接预约厨师

上门掌勺。形式虽新，围

坐一桌的温馨、舌尖萦

绕的熟悉年味却始终

未变。

一张既守着传统、

又迎着新意的徐州

年味地图，正沿着

人们的需求，随

着时代的脚步，

徐徐展开。

包厢一桌难求 外卖家宴走俏

“包厢在元旦前就基本订满了。”这是近期徐

州多家高中档餐厅负责人的共同反馈。以汉园宾馆

为例，其年夜饭标准为每人150元。目前除夕午、晚

餐的包间已全部订满，大年初二中午的包间预订率

达80%，晚上也已有60%被预订。

“其他时段也有客人预订，但餐标不再作硬

性要求。”工作人员介绍道。除堂食外，酒店还推

出了已运营3年的“外卖家宴”套餐，价格从398

元至1088元不等。其中，698元套餐适合6至8人，

含4道凉菜、8道热菜，并附赠八宝饭。“这类套餐

销售情况良好，客人大多会提前预订。”该店张经

理表示。

云龙湖滨湖新天地某餐饮企业的工作人员也表

示：“除夕夜包间基本订满，大年初二也几乎全满。

我们共有20个包间，大厅另设雅座与散台，目前仅余

少量散台可订，其余位置均已预订完毕。”

净菜配送到家 自备家宴更易

“今年家里的年夜饭菜单，既有我爸想吃的清

汤牛肉丸，也有孩子爱吃的红烧武昌鱼，还能加个

湘味小炒肉尝尝鲜———关键是自己完全不用折腾

备菜了。”家住云龙区的李女士说。她通过本地一

家净菜配送平台预订了年夜饭食材组合，轻松解决

了节前采购的烦恼。

该净菜配送平台负责人姚凯彤介绍，平台依

托自营的西贺、东贺两大农贸市场，与市场商贩

建立合作，采用“订单驱动、现采现配”模式，在

控制成本的同时也降低了损耗。今年春节，平台

推出了多款年夜饭净菜组合，涵盖经典鲁豫菜、

淮扬风味、川湘菜及本地家常菜系列。礼盒上市

后订单激增，目前已处于供不应求状态。为应对

春节配送高峰，平台支持用户预约送达时间，服

务持续至除夕当天，并通过“自有配送团队+聚

合配送”双模式调配运力，确保及时送达。所有

食材均经过农残检测，在严格保洁的加工车间处

理后，全程以冷链配送至客户手中。

私厨上门掌勺 专业厨房入户

如果说净菜配送让下厨变得“半省心”，那么今

年在高端消费群体中悄然升温的私厨上门服务，则

几乎实现了“全托管”。连续两年预约私厨上门的

李女士感慨道：“团圆不在于谁动手做、在哪吃，而

在于身边有爱的人，有一桌热乎的饭菜。”这也成

了她一家人的共同感受。

通过“阿姨妈妈上门做饭”平台预订宴席的赵

先生表示：“既想在家享受团聚的私密与温馨，又

希望菜品能有五星级酒店的水准与仪式感，这种服

务正好解决了我们的需求。”

该平台数据显示，徐州地区春节档期的上门做

饭订单量同比增长超过300%。平台品牌负责人王

经理介绍，平台分为主打日常省心的“家庭版”和

面向高端定制的“宴席版”，全国注册用户已超20

万。目前平台拥有约70名专业厨师，服务覆盖江浙

沪地区。今年春节期间的高端宴席预约已排至除

夕，部分大师团队需提前至少一周预约。

把专业厨房“搬”进家门，也意味着须应对食

材安全、服务流程、意外风险等多重挑战。王经理表

示，平台已建立相应保障机制：“用户下单最快只

需3步，且价格透明、无隐性消费。遇到问题，平台

会先无条件向客户赔付，再进行内部追责。同时，我

们也为上门服务的厨师和阿姨购买意外险，保障他

们的权益。”

形式悄然更新 团圆初心未改

从“一桌难求”的酒店包厢，到花样翻新的净

菜礼盒，再到定制上门的私厨服务———今年徐州的

年夜饭，选择格外丰富，吃法也愈发新颖。这背

后，折射出生活节奏、消费观念与家庭结构的

变化，也体现了餐饮行业为顺应需求而作

出的积极革新。无论形式如何演变，其

核心始终如一：让团聚更轻松，让陪伴更温暖。

年夜饭不止是一餐饭，更是每个人心中那份指向

“家”的情感坐标。如今，这顿一年中最重要的团圆

饭，在徐州正呈现出更便捷、更个性、也更有温度的模

样。无论在哪吃、怎么吃，藏在饭菜里的真挚心意，与

围桌团圆的温馨热闹，永远是过年真正的主角。
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