
本报讯（记者 吴一凡）近日，省人力资源和社

会保障厅公布了2025年首席技师及下半年特级技师

获评人员名单。我市共有3人获评首席技师，14人获

评特级技师，高技能人才队伍再添新力量。

此次评选是自2022年《关于健全完善新时代技

能人才职业技能等级制度的意见（试行）》实施以

来，我市技能人才队伍建设成果的集中展示。

据了解，目前我市已在徐工集团、徐矿集团、大

屯煤电公司等多家重点企业开展首席技师、特级技

师评聘工作，累计已产生5名首席技师、49名特级技

师。根据政策，受聘特级技师岗位人员可比照正高级

职称人员享受同等待遇，首席技师薪酬待遇则参照

本单位高级管理人员标准确定，且不低于特级技师，

实现了技能与待遇的精准挂钩。
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本报讯（记者 耿耘）记者从铁路徐州站获悉，

自1月26日零时起，全国铁路将实施第一季度列车

运行图。新图运行后，徐州站将首次开行4趟高速

动车组列车。

根据调图安排，徐州站开行的具体车次及时

刻如下：G2065次 （济南西—南宁东）10:14发

车；G2067次 （南宁东—济南西）18:20发车；

G3644次 （贵阳北—济南东）19:33发车；G3643

次（济南东—贵阳北）09:26发车。这4趟列车将

经郑徐高铁铜山联络线、大湖联络线引入徐州站，

可直达山东济南、贵州贵阳、广西南宁等地，旅客

全程无需换乘。

记者登录12306系统查询发现，徐州站至

徐州东站间已同步开行高铁，最快17分钟可

达，二等座票价18元，为旅客中转提供了“无

缝衔接”的新选择。

据介绍，上一次徐州站开行高铁是2016年9

月，当时曾短暂开行过西安方向的高铁列车。此

次调图不仅填补了老城片区的高铁空白，还能

有效分担徐州东站过路列车的停站压力。更值

得期待的是，徐州站未来还将增开至萧县、淮

北、宿州、蚌埠、阜阳等城市的高速列车，有望形

成“1小时高铁通勤圈”。

在徐州站也能坐高铁了
将首次开行4趟高速动车组列车

1月26日，高铁香港段将开通G386次列车往来香

港西九龙站至上海虹桥站，经停南京南站和无锡东

站，返程G385次高铁，10点25分从南京南站出发，直

达香港西九龙站，仅需7小时27分。

前天凌晨，香港西九龙站到南京南高铁正式上线

12306。昨天，南京前往香港的去程高铁票也已上线。

据了解，票价实施动态折扣。

南京南站到香港西九龙站，二等座票价96折后价

格为923元，一等座票价96折后1476元，商务座票价9

折后2844元，运行时间约7小时27分。

从徐州东到南京南的高铁，早上有多趟车在10点

前抵达，运行时间在1小时30分钟左右，可以换乘

G385次列车，这样算下来，从徐州东出发到香港西九

龙站总用时约9小时。 据 铁路12306

上周，和邻居闲聊，说起小时候的往事，满是回忆。

“还记得萝卜卷不？小时候妈妈做的味道，真是回味无

穷。现在正是萝卜上市的时候，咱们也做一些咋样？”邻

居眼睛一亮：“我也喜欢吃萝卜卷，走，买萝卜去！”

对于70后、80后而言，一说起萝卜卷，脑海里浮现

的便是小时候家里灶台上蒸腾的白汽，母亲揉面时沾

在袖口的面粉……

徐州人做萝卜卷，偏爱用“穿心红”辣萝卜。这种

萝卜，皮紫心白，脆中带辣，经霜后甜味愈发醇厚———

老辈人说“萝卜赛梨”，指的就是这口滋味。小时候，自

家地里就种着一片“穿心红”，一到深秋，叶子从绿转

黄，父亲就扛着锄头下地，把萝卜一个个挖出来。储存

萝卜的法子带着农家人的智慧：在院角挖个深土坑，铺

层干草把萝卜码进去，再覆上一层土，再冷的天也不怕

冻，这样储存的萝卜能吃到立春。吃时扒开冻土，拽出

一个洗去泥污，擦丝时伴着“沙沙”的脆响。有性子急

的孩子，抓把生萝卜丝撒点盐，裹在烙馍里就往嘴里

塞———这是徐州冬天独有的“生香”。

萝卜卷的灵魂，一半在馅，一半在皮。面要和得“软

而不塌”：温水加少许盐揉成絮状，再揉成一个面团，醒

面的空当，萝卜丝早用盐“杀”去了水分，攥成团时能

挤出半盆清亮的汁水。接着剁一把香菜、姜末，抓把泡

软的粉丝切碎，淋上滚烫的花生油———“刺啦”一声，

香气瞬间蹿出老远。

擀面皮是个技术活。母亲总爱把醒好的面揪成一

个个剂子，擀面杖推着剂子在案板上“转圈”，越擀越

薄，成了面皮。“面皮薄，萝卜卷才好吃！”母亲总是这

样说。面皮擀好后，将馅均匀铺在上面，从一头卷起时

要攥紧，两边的边缘也得捏实，防止馅漏出来，卷到最

后，萝卜卷就做成了。小时候，我最爱看母亲做萝卜卷，

她的动作娴熟又认真，等到母亲将一个个萝卜卷整齐

地码在蒸笼里时，光是看着，口水都要流出来了。

蒸锅里的水烧开，上汽后蒸上15分钟左右，萝卜卷

就熟了。掀开锅盖的瞬间，白汽裹着香浪扑面而来———

面皮暄软，边缘泛着半透明的光泽，咬开时烫嘴的萝卜

香混着面香，软、韧、鲜裹在一口里，再冷的冬夜，也能

被这口热乎劲暖透。

那时候的农村冬天，家家都爱做萝卜卷。后来我离

家读书、工作，却还总惦记着这一口。

萝卜买回来后，我特地给母亲打电话，询问她做萝

卜卷的诀窍。照着母亲的指点，我一步步学着做：清洗

萝卜，切丝，放盐“杀”水，把水攥干，加入豆腐和粉丝

调馅；把和好的面擀成了一张面片，把馅料均匀铺在上

面，一点一点卷起来，然后再用刀切成一个个萝卜卷。

上锅蒸好后，掀开锅盖，萝卜的香味瞬间飘满厨房。我

迫不及待地尝了一口———别说，味道还真不错！

萝卜卷里裹着的，从来不是什么山珍海味，而是徐

州人对岁月时令的珍视，对“家常”的执着。“穿心红”

辣萝卜是土地的馈赠，面皮是烟火的温度，一口咬下的

不只是冬天的味道，更是刻在骨子里的乡愁。它就像徐

州人的性子，朴实、热乎，裹着生活的琐碎，却能在最冷

的日子里，暖透人心。
本报讯（记者 王正喜）新年伊始，徐工集团在

一周内实现多个业务板块接连批量发车，产品涵盖

高空作业机械、矿山机械、物料搬运装备、纯电物流

车、土方机械、水平定向钻机、环卫机械等，呈现出

“全球发车、多点开花”的态势。

高空作业机械批量发往全球70多个国家和地

区，矿山机械奔赴全球矿山一线，电动正面吊、电动

堆高机及新能源叉车批量发往海内外港口与物流

中心，并成功斩获欧洲300余台电动叉车高端订单。

目前，徐工产品已出口至190多个国家和地

区，国际化收入占比超过48%。徐工集团表示，将

继续保持战略定力，以前沿技术、高端市场、卓越

服务为支撑，在世界舞台上持续展现“中国智造”

的硬核实力。

萝卜卷解乡愁
◎平淡是真

徐州人坐高铁去香港
更方便了

徐工集团
喜迎2026“开门红”

徐州17人获评
首席技师特级技师

日前，位于泉山区明珠路与吴庄路交叉口东南角的口袋公园正式开放，为周边居民再添一

处“活力驿站”。该口袋公园总面积约3600平方米，是2025年度徐州市、泉山区两级重点工程。

公园以“全民健身”为主题，设有活动广场、景观廊架与慢跑道等，选取乌桕、樱花、红枫等乔

灌木，形成四季有景、功能复合的公共空间。

本报记者 陈艳 摄

城城市市边边角角地地 成成功功““变变身身””


