
编辑 赵丽 | 美编 王良杰| 校对 李希斌

08
2026.1.12 星期一一味

邳
州
邢
楼
大
集
地
点：

导
航
至
邢
楼
大
集

时
间：

农
历
逢
二、

逢
七，5

:3
0

︱1
2
:3
0

文/本报记者 文司修 图/本报记者 车佳 刘天禹

邳州邢楼大集的味道，是从泥土里酿出来的。刚出锅的肉火烧冒着热气，乡亲们

的吆喝声穿透嘈杂，一筐筐、一篓篓里，盛的都是这片土地最真的模样。

邢楼大集不一样———它真的能 “唱”

起来。

每逢集日，这里的“农民歌手大赛”

就开场了。台上站着的不是明星，而是本

村的叔叔婶婶、大哥大姐，每期参加10个

人，调也许不准，但嗓门亮、感情足。每期

的前3名，颁奖方式格外豪横：给你30秒时

间，在特产区，用一个筐，能装多少装多

少，全归你。

于是豆制品、米面粮油、南瓜、五花

肉、辣椒……就在这半分钟内被搂进怀

里。这场面又热闹又朴实，获奖的人笑得

合不拢嘴，围观的人起哄助威，比起竞技，

更像一场关于收获的欢乐仪式。

隐藏玩法：30秒抢货大赛

北沙庄村的邳州火烧摊子前总围着

一圈人———猪肉大葱、辣椒豆腐、韭菜馅，

统统2元一个。老板10秒包好一个，面团

在手里一转一压，先煎后烤，不一会儿就

变得金黄酥脆，咬下去外皮咔嚓作响，内

馅滚烫咸香，半点不油腻。

旁边摊子上，5元一袋的纯绿豆饼、8

元一斤的炸面果……没有精美包装，也不

谈故事营销，但每一口都简单、实在，像

极了小时候跟着大人赶集时，踮着脚等

吃的那份快乐。

大集分了区：家禽区禽畜鲜活扑腾，鱼

市区摆满早上刚捞的野鱼，水果区蔬果色

彩鲜艳，粮油区堆着坛坛罐罐，杂货区锅碗

瓢盆、耕种工具直接摆在地上，十里八乡的

人蹲在那儿挑拣半晌。在这里，钱好像更

“耐花” 了，而味道，却比很多城市里的

“必吃榜”更难忘。

赶集必吃：2元火烧封神

大集背后是一条特产街，邢楼镇18个

村，每个村都带着自己的“代表作”来赶

集：五圣堂村的粳米、青平村的辣椒、江石

沟村的高粱酒、东庄村的稻鸭米和鸭蛋、思

田村的现包荠菜春卷、耿庄村的豆筋、北邢

楼村的土鸡蛋、小堌村的杂粮小米……一

村一品，一摊一味，逛一条街，仿佛走遍了

全镇的田间地头。

邢楼大集从来不是什么精致景点，它就

是农村大集———沾着泥土的，带着热闹的。

60多年前，这里只是村民自发聚集买

卖的小市场。如今，它早已成为这片土地

最鲜活的生活印记。今年镇上完善了基础

设施，道路和市场都进行了升级，但那份

泥土气与热闹劲，却一点没丢。

赶集的人从四面八方来，有拎着布兜

的本镇乡亲，也有开着车专程赶来的城里

人。人们在这里交换的不只是货物，还有

家长里短、熟人招呼，迎面扑来的生活气。

空气中飘着谷物味、生鲜味、油炸香，

吆喝声、谈价声、笑声混在一起———这才是

大集该有的样子，不修饰，不端着，踏踏实

实，热热闹闹。

如果你也想触摸这份实实在在的热闹，

不妨来邢楼大集走走。听听“邢”光大道上

的乡土歌声，尝尝炉火边递过来的酥脆火

烧，看看庄稼人脸上朴实的笑。赶一场沾着

泥土的大集，心就落到了最踏实的地方。

打卡亮点：18村特产集聚
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