
在大景山滑雪场，游客尽享冰雪运动乐趣。（资料图片）
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本报记者 张雷

拥抱冰雪运动，点燃冬日激情。随

着气温渐低，贾汪区三大滑雪场已完成

设备检修、整装待发，一场贯穿冬日的

冰雪嘉年华即将拉开帷幕，邀八方游客

共赴“雪趣之约”。

贾汪的冬，为何能成为冰雪爱好者

的向往之地？作为徐州“一城青山半城

湖”的核心板块，贾汪曾因煤炭兴起，如

今靠生态转型出圈，先后获评“绿水青

山就是金山银山”实践创新基地、国家

级生态修复示范区等称号，绿水绕城、

林木葱郁的生态底色，孕育出天然的冰

雪运动胜地。

这里四通八达，串联全域美景，4

家国家4A级景区环绕周边；“月月有

节、天天摘果”的品牌深入人心，马庄

香包、汴塘煎饼、耿集草莓等“贾汪真

旺”自卖头特产飘香，为冰雪之旅添

足烟火气。

冰雪“冷资源”如何变身旅游“热

产业”？贾汪三大滑雪场的硬核配置给

出答案。大景山滑雪场，占地20万平方

米、造雪面积达6万平方米，配备1条高

级雪道、2条150米初级滑雪道、2条300

米中级滑雪道、2条150米专用教学道和

5条150米雪圈道，构建起完善的雪道体

系，形成覆盖全年龄段、全技术水平的

多元化布局。“雪场每年都在升级改造，

不管是滑雪新手，还是资深爱好者，都

能在此找到专属乐趣。”大景山滑雪场

运营负责人介绍，往年雪季日均接待游

客超5000人次，今年筹备更充分，力求

带给游客更好的体验。

茱萸山滑雪场是亲子家庭的首选：

集滑雪、戏雪、冰雪文化体验于一体，戏

雪公园内堆雪人、打雪仗的童趣满满；

配套民宿、咖啡屋暖意融融，玩累了可

随时歇脚休憩。更值得期待的是，茱萸

谷“雪国秘境”冬季项目同步启动，北

区滑雪场与南区雪国秘境南北呼应，共

同构成一个完美的冰雪度假地。“带孩

子既能体验滑雪，又能亲近自然，还有

亲子互动项目，比宅在家有意思多了。”

提前咨询开园时间的市民李女士说。

督公山滑雪场则兼顾 “专业与贴

心”：1200余米总长的雪道梯度分明，

2.4米最小落差适配孩童与初学者，40

米最大落差满足进阶需求，雪地摩托道

更添速度激情；新增的雪山打卡点，随

手一拍都是冬日大片。自助验票系统省

去排队烦恼，500个座位的餐饮区提供

能量补给，大型免费停车场方便自驾，

细节之处尽显贴心。“自驾1个多小时就

到，设施全、服务好，每年冬天都带家人

来。”安徽萧县游客赵先生已是这里的

常客，跨省而来的认可，见证着贾汪冰

雪旅游的辐射力。

除了在雪上飞驰，贾汪冰雪嘉年华

还有更多惊喜。“冰雪+”战略的深度实

施，让冬日游玩更具层次感：滑雪之余，

可到大洞山景区看传统民俗展演，赴潘

安湖景区赏国潮灯展，还能走进采摘

园，摘下冬日里的“红宝石”耿集草莓，

体验“雪后摘果”的独特乐趣。

“我们整合滑雪、采摘、非遗等资

源，推出优惠活动，就是要让游客玩得

尽兴、吃得开心，让贾汪冰雪经济为苏

皖鲁豫省际交界地区发展聚势赋能。”

贾汪区文体广电和旅游局党组书记、局

长姜华表示。

雪落贾汪，商机涌动；驰骋雪上，快

乐飞扬。如今的贾汪，16万平方米雪场

整装待发，年接待游客近20万人次、营

业额超1300万元的冰雪经济版图持续

扩容。以“体育带动、文旅助力、农业融

合”为思路，这里让每一片雪花都成为

富民强区的“金粒子”。这个冬天，不妨

赴贾汪之约，在雪道上飞驰，在烟火中

沉醉，感受“贾汪真旺”的冬日活力，解

锁最畅快的冬日体验。

“今年腌的洋姜好了，抽空回家来

拿。”妈妈的电话刚挂，腌洋姜那脆爽酸

辣的滋味就已顺着记忆钻进我的脑

海———刚出锅的馒头掰开，夹两片浸得

透亮的洋姜，热气裹着脆劲，一口下去，

酸辣咸香在舌尖打转，光是想想，就馋

得人直咽口水。

洋姜属菊科向日葵属，块茎土黄色，

模样粗粝却耐储存。小时候老家后院的

菜地里，总种着半畦洋姜，枝叶长得像缩

小版向日葵，风一吹便摇摇晃晃。

秋末霜降过后，地里的茎叶枯黄，就

到了刨洋姜的日子。我扛着比自己还高

半截的小锄头，跟着妈妈往菜地去，锄头

落下时总掌握不好力道，要么挖浅了刨

不出来，要么用力过猛把洋姜拦腰截断，

看着断裂处白白的果肉，心疼得直跺脚。

妈妈笑着蹲下来帮我拾掇：“别急，顺着

根须挖，轻着点就好。”她的手粗糙却灵

巧，握着锄头顺着洋姜的长势轻轻一撬，

一个个胖乎乎的块茎就带着泥土滚了出

来，不一会儿竹篮就装得满满当当，沉甸

甸的压得我胳膊发酸，却仍舍不得松手。

挖回来的洋姜得先“褪泥”，因为表

面坑洼多，泥土藏得深，要放在水盆里反

复揉搓，指尖抠遍每个凹陷处，洗干净的

洋姜摊在屋檐下的竹席上晾透，直到表

面干爽无潮气，才算可以腌制了。

家里有只深褐色粗瓷老坛子，是奶

奶传下来的物件，妈妈说这坛子腌菜透

气不跑味，是腌洋姜的“老伙计”。料汁

熬制最见功夫：铁锅烧热倒油，油冒烟时

放入八角、花椒、姜片，小火炸出焦香，接

着倒入酱油、陈醋，加少许白糖提鲜，汤

汁咕嘟咕嘟翻着泡，气泡裹着香味往上

冒，最后丢进蒜瓣和青辣椒，瞬间香气四

溢，顺着窗户飘出院子。隔

壁婶子总能循着味过来：

“嫂子，又腌洋姜呢，这

料汁香味能飘半个

村，哪天给我传授传

授秘诀。”

那时，我总

蹲 在 灶 边 看

得入神，灶火

跳跃着映得妈

妈的脸颊红彤彤

的。她把晾好的洋

姜放进坛里，大的块

茎铺在坛底，小的则顺

着缝隙挨个塞满，铺一

层就撒一把粗盐，再把辣

椒段和蒜瓣均匀摆放。等洋姜装到离坛

口两指处，便把晾凉的料汁“哗啦”一

声倒进去，液面刚好没过洋姜，妈妈盖

上坛盖，这才算完成全部工序。

接下来就是十多天的漫长等待，每

天放学回家，我第一件事就是跑到厨房

看洋姜，常常趁着妈妈不注意，悄悄拿

开坛盖“探班”，头几天洋姜还是土黄

色，渐渐被料汁浸成琥珀色，青辣椒慢

慢变软，裹上酱色，蒜片变得半透明，在

液面轻轻浮动。妈妈总笑着拍开我的

手：“急啥？腌菜得等时辰，味儿钻透了，

咬着才脆生够味。”可我早已按捺不住，

总盼着能早点尝到滋味，甚至掀开坛盖

凑上去闻，那股子淡淡的酱香混着蒜

香，更勾得人食欲大增。

开坛那天堪称家里的

小节日。妈妈掀开坛盖的

瞬间，浓郁的蒜香、酱

香裹挟着酸辣味直冲

鼻腔，引得人连连

吸气。洋姜裹着

亮油，色泽油亮

诱人，妈妈夹

起 一 块 洋

姜，切成小片

递过来，我赶紧

咬下去，“咔”的

一声脆响，酸辣瞬间

在舌尖炸开，咸香顺着

喉咙往下咽，后味还带

着洋姜本身的清甜，越嚼

越有滋味。妈妈早蒸好了一锅馒头，刚出

锅的馒头暄软蓬松，掰开夹两片洋姜，热

乎气与脆爽口感碰撞，酸辣解腻，我能连

吃三口，噎得直打嗝。妈妈一边给我递水

一边嗔怪：“慢点吃，坛里多着呢，没人跟

你抢，看把你急的。”

带着儿时的回忆，好不容易等到周

末，我赶紧驱车回老家。刚进家门就直

奔厨房，那只老坛子静静放在墙角，掀

开盖子，酱色的洋姜映入眼帘，我忍不

住夹出一小块，放进嘴里，脆嫩适中，咸

淡刚好，还是小时候那个味。妈妈笑着

走过来：“好吃吧，知道你爱吃，特意多

腌了一些，给你装满满一袋带走。”她拿

起勺子，小心翼翼地把洋姜连同料汁一

起装进袋子里，反复叮嘱：“放冰箱冷

藏，能吃好久，吃完了再来拿。”

吃着腌洋姜，脑海里又浮现出一幕

幕：妈妈洗姜的身影、邻居婶子的闲谈、

儿时急切的等待……这口腌洋姜，裹着

母亲的牵挂，更承载着独属于家乡的味

道。这是刻在骨子里的味觉记忆，无论

走多远，只要尝到这口滋味，乡愁便有

了归宿，心底也随之涌起阵阵暖意。

冬天别宅了，贾汪有场冰雪盛宴等你来！
三大滑雪场整装待发，戏雪、打卡、摘果……解锁冬日新玩法

暖冬解馋，还是那坛腌洋姜
◎平淡是真

为了让市民更直观地感受乡土风味，徐州报业

传媒集团重磅推出“家乡味道”徐州农特产品征集

推广行动，通过线上线下活动打通优质农产品从田

间到舌尖的“最后一公里”，让徐州好物走进千家

万户。登录徐报集团自主创办的“彭橙GO”线上商

城（扫描右侧二维码），更多好物一键到家！
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