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本报记者 张伟

中秋的韵味渐浓，在徐州人的记忆深

处，总萦绕着旗山矿月饼那扑鼻的酥香。

这枚诞生于煤矿食堂的朴素点心，以其皮

薄如纸、馅料丰盈的独特风味，成为徐州

人心中无可替代的中秋符号。近日，乡村

姐妹花带着好奇与期待，走进贾汪区大吴

镇，探访旗山矿月饼生产车间，抢先品尝

这份承载记忆的美味。乡村奇遇季第十期

《思念是一种“饼”》上线，视频号、抖音、

小红书平台同步播出，欢迎收看。

走进月饼生产车间，一股温暖而馥

郁的香气瞬间包裹全身，那是面粉的麦

香、黄油的脂香与烘烤的焦香交织而成

的独特气息。眼前呈现的，是传统匠心与

现代效率的奇妙融合：优质面粉在机器

匀速搅拌下，化作柔韧的油酥面团；机械

臂精准地将面团擀制成薄如蝉翼的面

皮，丝滑送入下一个包馅工序，模具轻压

间，月饼形态立现；成形的月饼被整齐码

入烤盘，送入烤箱。整个流程行云流水，

一气呵成。

展厅内，乡村姐妹花掰开一小块经典

五仁月饼，温热的气息随之散开。牙齿轻

叩的瞬间，酥皮碎裂，发出细微的“嚓嚓”

声。金黄酥皮下，是饱满到几乎要溢出的

馅料：花生的脆爽、核桃的浓香、芝麻的醇

厚、葵花籽的丰腴……丰富口感在舌尖层

层绽放，香甜萦绕不散。这不仅是味蕾的

享受，更唤醒了岁月沉淀下的醇厚记忆。

徐州苏旗食品有限公司副总经理夏

洪，饶有兴致地和姐妹花“拉呱”，揭开了

旗山矿月饼的“前世今生”。“上世纪60

年代，旗山矿为了改善矿工的伙食，食堂

师傅们精心研制出了这款月饼。后来因为

实在太受欢迎，食堂窗口开始限量售卖。

那时候在徐州，中秋时节拎上两包旗山矿

月饼走亲访友，可是件既实惠又倍儿有面

子的事。”随着时代的发展，旗山矿月饼

也不断推陈出新，开发出冰糖山楂、鲜奶

椰蓉、榴莲、板栗等新口味，深受年轻群体

喜爱。

2024年，旗山矿月饼制作技艺正式入

选徐州市非物质文化遗产名录。如今，一

块小小的月饼，早已超越了节令点心的范

畴，它象征着团圆，更凝固了一代代煤矿

工人风雨同舟、苦尽甘来的共同岁月。

我们诚挚邀请您推荐或自荐那些藏

在时光深处的村庄、散发着泥土芬芳的农

产品、独具特色的养殖项目、温馨惬意的

民宿、承载着历史记忆的非遗，还有丰富

多彩的乡村文旅项

目……我们将提供

创意策划、品牌打

造、精准营销、线路

设计、资源对接等

乡村赋能服务。

报 名 电 话 ：

15862180546

■乡村奇遇季第十期

思念是一种“饼”
一碗乡愁渡重洋

序时

英国的雨总下得不合时宜，像极

了我的思乡病，说来就来。中餐馆的

筷子握在手中，却不知该伸向何处。

菜单反复翻到最后一页，“沛县冷

面”四个字击中了我的记忆。

十三岁前的每一个清晨，奶奶都

会牵着我的手，到街上的一家老店

喝冷面。店门口的柏木匾额被岁月

磨得发亮，灶台上的大锅永远沸腾

着乳白色的羊骨汤。

“来两碗冷面，一碗多放香菜。”

奶奶总是这样对老板说。她知道我

最爱吃香菜，每次都会把自己碗里

的香菜也挑给我。

店里的吊扇慢悠悠转着，奶奶会

边吹凉碗里的面，边给我讲父亲小

时候的糗事。“你爸第一次来吃面，

馋得直接伸手去捞，烫得直跳脚。”

她笑着说。

出国前的那个早晨，奶奶依旧带

着我去吃冷面。那天她破天荒地要

了瓶啤酒，给我倒了小半杯。“到了

外面，想家了就吃碗面。”她揉着我

的头发，“虽然比不上咱这的冷面，

但总能解解馋。”我那时不懂离愁，

还笑她太伤感。

思绪从回忆中抽离，冷面也端上

来了，样子有七八分像。我小心地拌

开，入口的刹那却怔住了———不是这

个味。面条不够筋道，辣椒油也差点

意思，连汤底都略显寡淡。

可是慢慢地嚼着嚼着，眼睛却

湿了。原来乡愁从来不是某个精

确的味道，而是记忆给味觉蒙上

的一层柔光。这碗不那么正宗的

沛县冷面，此刻却成了通往故乡

的唯一渡口。

我吃完最后一口，连汤都喝尽

了。胃里暖了，心却依然空着一块。

那是任何异国的模仿都填不满的缺

口，只有故乡的风、故乡的水、故乡

的人才能治愈。

结账时，老板看我红着眼眶，了

然地笑笑：“想家了吧？”

“想奶奶了。”我说。

他从柜台下取出一个小瓶子：

“自家做的辣酱，拿去。异国他乡的，

不容易。”

走出餐馆，雨停了。我知道，有些

味道永远留

在了那片土

地上，而乡

愁，就是一

遍遍地在异

乡寻找那个

永远无法复

制的滋味。更多好礼 欢迎扫码选购扫码看视频


